PATRIA
HOUSE OF HUTTER

S peiseka’zte

/4ntipasti

CAPESANTE cON CHORIZO E ANANAS 19,50 €

Jakobsmuscheln mit Chorizo, Ananas, Mango-Essig-Sauce
Scallops with chorizo, pineapple, mango-vinegar sauce

BURRATA E SALMONE AFFUMICATO 19,50 €

Burrata aus Apulien mit Raucherlachs
Apulian burrata cheese with smoked salmon

ViTELLO TONNATO 18,50 €

Duinne Scheibe vom Kalbfleisch mit Thunfisch Creme und Kapern
Thin slices of veal with tuna sauce and capers

GAMBERI ALL AGLIO 16,00 €
Knoblauch Garnelen

Garlic shrimps

PArMIGIANA DI MELANZANE 15,50 €

Aubergine mit Tomatensauce und Parmesan Uberbacken
Aubergine with tomato sauce, gratinated with Parmesan cheese

TAGLIERE DI FORMAGGI 16,50 €

Kése Variationen
Varirty of cheeses
OLIVE VERDI 5,00 €
Schale mit griinen Oliven

Bowl with green olives

ﬂnsa[ate

INSALATA DI MARE 19,50 €

Meeresfriichtesalat mit Olivendl und Zitrone
Seafood salad, olive oil, lemon

INsALATA coN FiLetTo bl MaNzo E Burrata 23,00 €
Gemischter Salat mit Rinderfilet-Streifen und Burrata
Mixed salad with slices of beef fillet and burrata cheese

INSALATA CON SALMONE 23,00 €
Gemischter Salat mit frischem Lachsfilet

Mixed salad with fresh salmon fillet

INsALATA coN FormAGGIo DI PECORA 19,50 €

Kirschtomaten, Blattsalat, Zwiebeln, Walniisse, Schafskése
Cherry tomatoes, lettuce, onion, walnuts, sheep’s milk cheese

Puimi Piatti

PAcCHERI AL SALMONE 25,00 €
Paccheri Nudeln, Lachs, Kirschtomaten und Pistazien

Paccheri pasta, salmon, cherry tomatoes, and pistachios
ToRTELLONI Al PORCINI 23,00 €

Tortelloni mit Steinpilzen, SteinpilzsoBe und Ricotta
Tortelloni with porcini mushrooms, porcini mushroom sauce, and ricotta

TAGLIATELLE AL TARTUFO 25,00 €

Tagliatelle mit schwarzem Triffel
Tagliatelle with Black Truffle

SPAGHETTI cON GAMBERI E BURRATA 25,00 €

Spaghetti, Gambas, Burrata und Limetten
Spaghetti, prawns, burrata, and limes

Ricatoni coN MAaNzo E MELANZANE
Rigatoni, Rindfleisch, Auberginen und Rucola
Rigatoni, beef, eggplant, and arugula

26,00 €

PeENNE coN GoRaoNzoLA, FicHIE E Noci 23,00 €
Penne mit Gorgonzola, Feigen und Walnussen
Penne with gorgonzola, figs, and walnuts

RisoTTO ALLO ZAFFERANO 25,00 €
Safranrisotto mit gebratenen Jakobsmuschel auf Rucola mit Kirschtomaten

Saffron risotto with pan-seared scallops on a bed of arugula with cherry

tomatoes

Seconc{i Piatti

ScHIENA DI AGNELLO ALLA GRIGLIA 40,00 €
Lammriicken vom Grill mit GemUse und Kartoffeln
Grilled rack of lamb with vegetables and potatoes
FiLetTo DI PATRIA 44,00 €

Rinderfilet in Rotwein-FeigensoBe mit Rosmarin Kartoffeln und Gemise
Beef tenderloin in red wine and fig sauce with rosemary potatoes and
vegetables

FiLetTo DI SALMONE AL PEPE RosaA 36,00 €

Lachsfilet in rosa PfeffersoBe mit Spinat und Kartoffeln
Salmon fillet in pink pepper sauce with spinach and potatoes

Coba b1l Rospo AL LIMONE 44,00 €
Seeteufel in ZitronensoBe mit Spinat und Kartoffeln
Monkfish in lemon sauce with spinach and potatoes
Dolei
TIRAMISU 9,00 €
CASSATA SICILIANA 8,00 €
CREME BRULEE 9,00 €
SORBETTO 8,00 €

aus Saisonfriichten / auf Wunsch mit Prosecco oder Wodka (jeweils +3,00 €)
made from seasonal fruit / optional with Prosecco or Wodka (each +3,00€)

TARTUFO 8,00 €



